
SOUPE MISO 
Miso blanc, kombu 
et shiitake, tofu
5

EDAMAME  
Fèves de soya vertes 
Au choix : togarashi  
ou sel de mer
7

OISUTAA 
Huîtres fraîches servies 
avec mignonette au yuzu
6/18 

OISUTAA  
MISOZUKE
Huîtres gratinées  
au miso
6/24

EBI MAYO
Crevettes frites,  
mayonnaise  
épicée, sauce ponzu
16 

GYOZA BŒUF
Dumplings japonais au 
bœuf, 
servis avec sauce ponzu, 
mayonnaise au sésame 
et oignon vert
11

GYOZA VÉGÉ   
Dumplings japonais aux  
légumes, servis avec 
sauce 
ponzu, mayonnaise au  
sésame et oignon vert
10

KANI KORROKE
Beignets de crabe 
japonais, servis avec 
mayonnaise épicée aux 
agrumes
16 

MAGURO TATAKI
Thon rouge saisi, servi 
avec sauce ponzu
à l’huile de truffe 
blanche, oignon rouge, 
tobiko, gel de yuzu
19

POULET KARAAGE
Poulet frit japonais
servi avec mayonnaise  
au wasabi
13
Laqué à la sauce épicée 
au gochujang +2

YAKINIKU
Contre-filet de bœuf  
mariné à la japonaise 
sur plaque chaude,  
sauce soya, sésame
22 

GINDARA 
MISOZUKE 
Morue charbonnière 
au miso rouge, sucrée  
et grillée
22
 
TOFU AGE   
Tofu frit servi avec  
sauce sucrée et épicée 
au gochujang
10 

entrées
 

plats

CHAHAN
Riz frit au canard confit, champignons 
japonais, œuf, oignon vert
24

MAZEMEN CARBONARA
Nouillles ramen, sauce crémeuse 
aux lardons, parmesan, jaune d’œuf, 
oignon vert
24

GOMAE SARADA  
Salade d’épinards, nouilles croustillantes, 
vinaigrette au sésame grillé, poire 
asiatique, concombre, daikon en 
juliennes, oignon rouge
13
Extra tofu age +10 
Poulet karaage +12 
Extra crevettes tempura +13
Tataki de thon +16 
Contre-filet de bœuf +22

sashimi

3 morceaux
Servis avec gingembre mariné,
wasabi et sauce sashimi Iru
–
Saumon de l’Atlantique 9
Shime saba 9
Thon rouge 12
Hamachi 11

Plateaux
Assortiment  
de poissons crus
–
12 morceaux 38
24 morceaux 72
36 morceaux 99

ramens
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AJOUTEZ UN EXTRA  
À VOTRE RAMEN !
 
Extra porc chashu +4
Extra œuf soya +2
Extra champignons +3
Extra bok choy +3
Extra pince de crabe +6

 Option végétarienne. Demandez à votre serveur pour les options sans gluten.
Veuillez informer notre équipe de toute intolérance ou allergie alimentaire. Soyez assuré que nous y porterons une attention particulière. 
Toutefois, nous ne pourrons être tenus responsables étant donné les risques possibles de contamination croisée.

ランチメニュー 
MENU MIDI

RAMEN  
IRU
Porc chashu, 
œuf mollet au soya,  
maïs, oignon vert,  
bouillon tonkotsu
20
 

RAMEN  
VÉGÉ
Tofu frit, bok choy, kimchi, 
bouillon miso, maïs, nori, 
oignon vert, œuf mollet 
au soya
20
 

RAMEN 
MISO ÉPICÉ
Porc chashu, œuf mollet 
au soya, oignon vert,  
bouillon miso épicé,  
kimchi, nori
21 

FRITES MAYO ÉPICÉE
8

BOK CHOY AU SÉSAME  
8

BOL DE RIZ COLLANT 
4

KIMCHI  
5


